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MIERCOLES

DECLARACION

1 2 3 4 5 &, T

DE ALERGENOS

8 9 10 1} 12 13 14

Guten Crusticess Huevos Pescodo Cocohuete Soje Leche

JUEVES

Frutes Apio Mostaza Sésamo Sulfites Altromuces Moluscos
cdseor

VIERNES

9 10 1 12
PRIMERO COLIFLORALAVINAGRETA  |PATATAS G”'s’?fﬁzs) CONPESCADO PISTO MANCHEGO VERDURAS A LA PROVENZAL | JUDIAS PINTAS CON VERDURAS (12)
RAPE EN SALSA DE TOMATE CON GOULASH DE TERNERA CON ARROZ| MARRAJO EN SALSA MARINERA TORTILLA FRANCESA DE ATUN CON
L DADITOS DE CALABACIN (4) | T'-ETE DE POLLO CONENSALADA (12) CON PATATAS (2,4,12,14) ENSALADA (3,4)
] 15 16 17 18 19
SOPA DE COCIDO (fideos esp. Sin . PASTA ESP. SIN ALERGENOS CON
PRIMERO PARRILLADA DE VERDURAS PAELLA DE VERDURAS aleraenos TUMBET MALLORQUIN SALTEADA CON BERENJENA
ALITAS DE POLLO AL HORNO CON BACALAO AL AJILLO CON TORTILLA DE PATATA CON LACON AL HORNO CON TOMATE
SR PATATAS (12) CHAMPINONES (2,4,14) COMPLEMENTO DE COCIDO (12) ENSALADA (4) GRILLE
_ 22 23 24 25 26
PRIMERO LENTEJAS CON VERDURAS ESPINACAS REHOGADAS AL PASTA ESP. SIN ALERGENOS AL ARROZ TRES DELICIAS (3,6) RATATOUILLE
NATURAL PESTO
CARCAMUSA DE CERDO CON MARRAJO AL AJILLO CON POLLO AL HORNO CON HUEVOS EN SALSA VERDE CON
SEGUNDO RAPE AL HORNO CON ENSALADA (4) PATATAS (12) ENSALADA (4) ZANAHORIAS GUISANTES (3)
PASTA ESP. SIN ALERGENOS A LA | JUDIAS BLANCAS CON VERDURAS
PRIMERO SORRENTINA (12) MENESTRA DE VERDURAS
MERLUZA AL HORNO CON POLLO ASADO A LAS FINAS
SEGUNDO CINTA DE LOMO CON PIMIENTOS GUARNICION DE ARROZ (4) HIERBAS CON ENSALADA




